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ANTECEDENTES

1980’s. Se crea el PIIAlI (Programa Interdisciplinario de Interrelacion
Agricultura-Industria).

1987. Los viajes de estudio del Departamento de Ingenieria Agroindustrial (DIA), se
establecen de manera curricular.

a). Introduccion a la Agroindustria (primer afno);
b). Interrelacion Agricultura-Industria (segundo ano);

c). Sistemas Agroindustriales (SAl) (tercer ano), en este viaje es en donde se estudiaron la
mayoria de los Quesos Artesanales;

d). Estudio Integral de una Unidad de Produccion Agroindustrial (EIUPA).



1990. Se crea el Centro de Investigaciones Econdmicas, Sociales y
Tecnologicas de la Agroindustria y la Agricultura Mundial (CIESTAAM)




1995. Se crea el Programa Universitario de Investigacion en Alimentos
(PUIA)

o Programa
Universitario

de Investigacion
RJ LA en Alimentos




2002. Creacion de la Maestria en Ciencia y Tecnologia Agroalimentaria (MCTA)

Maestria en
Ciencia y Tecnologia
Agroalimentaria




Instituto de Alimentos

IS




Creacion del Cuerpo Académico de los Quesos Mexicanos Genuinos de la UACH




2014. Doctorado en Ciencias Agroalimentarias




Cursos de Capacitacion en el Estado de Michoacan
(2005-2006)

Manual de capacitacion

productos lacteos

Armando Santos M

reno




Cursos de Capacitacion en el Gobierno del Estado de
Veracruz

 (Cardenas, al Norte de Veracruz

 Banderillas, Veracruz



CURSOS DE CAPACITACION DE ELABORACION E
INDUSTRIALIZACION DE PRODUCTOS LACTEOS

Centro de Capacitacion de FIRA en Tantakin, Yucatan. A Procutores de
leche de Sur y Suroeste del pais. Yucatan, Tabasco, Veracruz, Chiapas,
Campeche.

FIRA en Villahermosa, Mascuspana, Jonuta, Tabasco.

FIRA en Oaxaca



CUADERNO DE TRABAJO

ARMANDO SANTOS MORENDO
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MANUALES Y LIBROS ELABORADOS POR ARMANDO SANTOS
MORENO Y ABRAHAM VILLEGAS DE GANTE
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Armando Santos Moreno
Calidad de leche cruda (Manual de Practicas)

La presentacion y disposicién en conjunto
de esta obra, son propiedad de la Editorial.

Ninguna parte de esta obra puede ser
reproducida o transmitida, mediante

ningun método electrénico o

mecanico, sin consentimiento de la Editorial.

UNIVERSIDAD AUTONOMA CHAPINGO
km 38.5 Carretera México-Texcoco
56230 Chapingo, México.

ISBN 968-02-0023-X
diciembre, 2003

Disefio de cubierta y composicion:
ABRAHAM VILLEGAS DE GANTE Lucia Santos G.
ARMANDO SANTOS MORENO




Armando Santos Moreno
Abraham Villegas de Gante
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de esta obra son propiedad de la Editorial.

Ninguna parte de esta obra puede ser
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' LOS QUESOS
'MEXICANOS
TRADICIONALES

ABRAHAM VILLEGAS DE GANTE
ARMANDO SANTOS MORENO
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CALIDAD DE

LECHE CRUDA

¥ Pruebas de calidad fisicoquimica
¥ Ginética de acidificacién de la leche cruda
¥ Deteccién y efectos de inhibidores en leche cruda
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CURSOS DE CAPACITACION DE CALIDAD DE LECHE CRUDA EN CHIAPAS POR
EL GOBIERNO ESTATAL

« Juarez, Chiapas (Norte)

« Tuxtla Gutiérrez, Chiapas (Centro)
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DIA DEL QUESO EN CHAPINGO
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" 4 SIMPOSIO NACIONAL DE LOS QUESOS
MEXICANOS TRADICIONALES

18 y 19 de mayo, 2016
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FERIAS CULTURALES Y DEL LIBRO

Desde 2011 a 2024; se han realizado Foros (12), en la Feria Rural y del Libro en
Chapingo, invitando a distintos productores de leche y de quesos de la Republica
Mexicana.

Toluca, Estado de México

Tenosique, Tabasco

Tuxtla Gutiérrez, Chiapas

Ocosingo, Chiapas



CONDENSADOS OBTENIDOS DE TESIS DE MAESTRIA EN CIENCIAY
TENOLOGIA AGROALIMETARIA

CARACTERIZACION DEL

QUESO CREMA
DE CHIAPAS

(ASPECTOS SOCIOECONOMICOS
Y TIPICIDAD DEL PRODUCTO)

: O SANTOS MORENO
AM VILLEGAS DE GANTE @ ARMAND
e ARTURO HERNANDEZ MONTES

UNIVERSIDAD AUTONOMA CHAPINGO
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RLSOFIA IRENE SALAS SANCHEZ
ABRAHAM VILLEGAS DE GANTE

ARMANDO SANTOS MORENO
ARTURO HERNANDEZ MONTES

UNIVERSIDAD AUTONOMA CHAPINGO
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(Caracterizacion, inocuidad y vida de anaquel)
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Laura Martin Marguez Roa | Abraham ﬁllegas de Gante
Armando Santos/Moreno | Arturoﬁernéndez Montes

UNIVERSIDAD AUTONOMA CHAPINGO



MACROPROYECTO CLAVE 4459 TITULADO: Mejoramiento de la

productividad, competitividad y sustentabilidad de la cadena
productiva de leche de bovino en México””

ABRAHAM VILLEGAS DE GANTE
FERNANDO CERVANTES ESCOTO

ALFREDO CESIN VARGAS
ANGELICA ESPINOZA ORTEGA
ARTURO HERNANDEZ MONTES =N ST-S07-N5-205-7 Colegio ge

ARMANDO SANTOS MORENO
ANGEL ROBERTO MARTINEZ CAMPO!




Lugar de su fabricacion

De los 48 quesos estudiados estan distribuidos en 18 estados de la Republica Mexicana,

cuatro tienen identificacion geografica como Marca Colectiva que son:
Queso Crema Chiapas
Queso Bola de Ocosingo
Queso Poro de Tabasco
Queso Tepeque de Michoacan

Los quesos estudiados estan distibuidos en los siguientes estados



Aguascalientes

Queso Asadero de Aguascalientes

Queso Real del Castillo

Crema de Chiapas

Bola de Ocosingo (Forro)

Bola de Ocosingo (Centro)
Quesillo de la Costa de Chiapas

Quesillo del Norte de Chiapas

Baja California

Chiapas



Chihuahua

Chihuahua Menonita

Chihuahua no Menonita

Durango

De la Sierra o Ranchero de Durango

Asadero de la Laguna



Estado de México

Ranchero

Oaxaca de Aculco

Molido

Botanero

Anejo de Zacazonapan
Chapingo

Tipo Oaxaca de Chapingo

Tipo Panela de Chapingo



Guerrero

De Prensa de la Costa Chica de Guerrero y Oaxaca
Seco de la Tierra Caliente

De Cincho

Hidalgo
Tenate

Jalisco

Adobera de Los Altos
Adobera de la Sierra de Amula

Panela de Soyatlan



Michoacan
Cotija
Chongos Zamoranos

Tepeque

Oaxaca

Quesillo de Los Reyes Etla
Aro
Hoja

Seco encerado del ltsmo



Puebla

Fresco de Chiautla

Seco de Chiautla

San Luis Potosi

Guaje de Tanquian (capa externa)

Guaje de Tanquian (relleno)

Sonora

Fresco de Mazatan

Cocido



Tabasco

Poro

Tlaxcala
Tenate de Tlaxco fresco artesanal
Tenate de Tlaxco madurado artesanal

Tenate de Tlaxco semiindustrial



Veracruz
Ahumado de la Joya
Enreatado o de Cincho
De Hoja de Veracruz

Jarocho

Zacatecas
Afejo con leche cruda
Anejo con leche pasteurizada

Chihuahua de Zacatecas



OTRAS PUBLICACIONES RELACIONADAS CON LOS QUESOS
MEXICANOS TRADICIONALES

BIODIVERSIDAD
MICROBIANA EN

QUESOS MEXICANOS

TRADICIONALES Y SUS
IMPLICACIONES

Abraham Villegas de Gante
Armando Santos Moreno
Guillermo Pérez Esteban

Verenice Torres Salas
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OTRAS PUBLICACIONES RELACIONADAS CON LOS QUESOS
MEXICANOS TRADICIONALES

practicas de procesos de elaboracion de

Quesos Tradicionales Mexicanos

Armando Santos Moreno

https://dia.chapingo.mx/pdf/libros/Practicas quesos tradicionales.pdf



https://dia.chapingo.mx/pdf/libros/Practicas_quesos_tradicionales.pdf
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